Menu de Piques 2018
49€

Amuse-bouche

R:8°2:8:8-2:8:8-4

Ballotine de volaille fermiére
Et foie gras, asperge verte
b:2:8°2:4:8:2:4"4
Epaule d’agneau confite sept heures
Crémolata de haricots cocos et feves

b:2°2:8:2-2:9:2-8:4

Pressé de chévre frais et tapenade
d’olive noire

b:2°2:8:2-8:9:2-8:4

Crémeux_ chocolat noir grand cru

Valrhona

Sorbet framboise-estragon

Pour plus de gourmandise, nous
pouvons ajouter un plat a ce menu (58€)

Escargots de Bourgogne
« Lescargot des prés »en fricassée
Mousseline de pommes de terre a [ail
des ours



