
MENU DEGUSTATION A EMPORTER
SPECIAL FIN D'ANNEE 2021
     45 € /PERSONNE

* Terrine de foie gras de canard maison au magret fumé,			   
          		 Piment d’Espelette, confit d'oignons blancs 

******
 *Noix de St Jacques poêlées, crémeux de topinambours	 
 		Jus réduit à la truffe noire (mélanosporum)

                                                ******
*Chapon de Bresse (de la ferme"La Bonardière"), Poché puis rôti
	Embeurrée de choux de Bruxelles, jus au vinaigre de noix

******
*Assortiment de 4 fromages festifs

                       ******
          *Buchette griottes, chocolat 70 % et son confit
	
POUR VOTRE APERITIF
   Nous vous proposons une box au prix de 
                  7,50 €/ personne
*Croutons de petit  Vougeot à la moutarde au cassis de chez FALLOT 
 *Sablé rillettes de chorizo et chèvre  
 *Verrine chantilly de haddock aux épices tandoori
 * Aïoli de bulots au citron vert 
 *Verrine chou-fleur et salade d’écrevisses au curry

     RESERVATION AU PLUS TARD LE :
   Le 19 Décembre pour retrait le 24 Décembre de 10h30 à 13h30
   Le 26 Décembre pour retrait le 31 Décembre de 10h30 à 13h30




[bookmark: _GoBack]CARTE DES PLATS A EMPORTER 
POUR LES FETES DE FIN D'ANNEE 2021

		ENTREES							La part
* Foie gras de canard mi-cuit au naturel maison  	 		   12 €
                                   					Le Ballotin de 500 gr     50 €
* Terrine de foie gras de canard maison au magret fumé,		   14 €
           Piment d’Espelette, confit d'oignons blancs
    *Filet de truite des Fjords fumé par nos soins				   10 €
             La planche de 500 gr	   35 €
    *Cannellonis de filet de bar fumé à la maison,				   14 €
              Purée d’avocats et sablé au romarin
   *Pressée de filet de sandre aux tomates confites et basilic		   14€
		POISSONS
*Médaillons de lotte, crème de morilles et vin jaune,		   	   15 €	
Fricassée de pommes de terre grenailles confites 
   *Noix de St Jacques poêlées, crémeux de topinambours	  	   18 €
 	Jus réduit à la truffe noire (mélanosporum)
		VIANDES
   *Chapon de Bresse (de la ferme"La Bonardière"), Poché puis rôti	   20 €
	Embeurrée  de choux de Bruxelles, jus au vinaigre de noix
   *Filet de cerf rôti, sauce grand veneur à la framboise,			   18 €
	Mousseline de butternut aux épices

		DESSERT
   *Buchette griottes, chocolat 70 % et son confit				    8 €
   *Dôme chocolat framboise, tuile au grué de cacao			    8 €
















 

