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Séminaires & Réceptions 

Au Château de Santenay 
 

   

 

 
 

 

 

 

CHATEAU DE SANTENAY 
1, Rue du Château 

21 590 Santenay, France 
+33 (0) 3 80 20 96 01 
+33 (0) 6 79 16 02 63 

 
reception@chateau-de-santenay.com 

www.chateau -de-santenay.com 

Suivez-nous sur : Facebook / Instagram / Linkedin  
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Bienvenue au Château de Santenay 

 
Témoin exceptionnel de 2000  ^ÓýĄ ÷3ÆýĆ×Æú¨ viticole en  Bourgogne, le Château de Santenay, 

est un bâtiment  légendaire, propriété de Philippe le Hardi (1342-1404), Duc de Bourgogne. 

Ce grand domaine  bourguignon  ¨ýĆĄ^ďË×ďú ÷ÄďÆĄ ×Ć©Ą ¨ 96 ha de vignes en propriété sur de  prestigieux 
terroirs de Côte de Nuits, Côte de Beaune et Côte Chalonnaise.  

Premier certifié Terra Vitis en 2004 en Bourgogne,  le domaine montre  la voie pour répondre aux enjeux 
de demain. Hú¬ýĄ ¨ĄÝğğĄå^úu¨ÍÍ¨ý|ĄdĄÍ÷×úÆ¼ÆÓ¨Ą ÷ďÓ¨ĄuÆÓïď^ÓĆ^ÆÓ¨Ą ¨ĄuďĖ©¨ýĄý×ÓĆĄĖÆÓÆµÆ©¨ýĄ^ďË×ďú ÷ÄďÆĄ ^ÓýĄ

les chais du domaine, proposant une remarquable diversité de vins.  

Le domaine offre , dans son uÛďú historique , de vastes salles, dédiées aux réceptions et équipées de 
manière moderne et fonctionnelle.  

 

Lien vers davantage de photos des salles du Château : cliquer ici   
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Une localisation idéale 

 

Accessible facilement depuis Paris et Lyon, le Château de Santenay est idéalement situé dans un village 
viticole de charme.  

 

 

 

h Coordonnées GPS : 

                  -    Longitude 04°41'40'' E 

                  -    Latitude 46°54'53'' N 

 

 

h Accès par la route : 

                 -     En venant du Sud ° Autoroute A6 ° Sortie Chalon Nord ° 20 min 

                 -     En venant du Nord ° Autoroute A6 ° Sortie Beaune Centre ° 20 m in 

                 -     Depuis Lyon : 1h30  

                 -     Depuis Dijon : 40 m in  

                 -     Depuis Beaune : 20 min  

 

h Accès en train :  
 
- Gare TGV direct ° Le Creusot-Montchanin ° ligne Paris-Marseille  

- Paris ° Le Creusot : 1h15 

- Lyon Part Dieu ° Le Creusot : 40 min (Le Creusot ° Santenay : 30 mn par route) 

- )÷^ďĆú¨ýĄ ¨ýý¨úĆ¨ýĄN2U sont assurées via Dijon en provenance de Paris. 
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Une prestation haut -de-gamme 

 

 

 

Le Château de Santenay vous offre un cadre 
exceptionnel et calme p our vo s réunions de 
travail, conférences, congrès, cocktails, 
dîner s de gala... 

Nous mettons à votre disposition un 
ensemble de 4 magnifiques salles et une 
verrière , pour des prestations sur mesure et 
haut-de-gamme. 
 

 

Les salles de réunion, datant des parties 
IXème, XIIème et XIVème siècles du Château, 
sont entièrement équipées de ma nière 
moderne, vous of frant un cadre confortable  
de travail  dans un lieu purement 
authentique.   

Notre parc arboré  vous permettra   ÷^ ÐÆú¨úĄ
Í÷^úuÄitecture du Château de Santenay et le 
vignoble entourant le site . Un lieu propice à 
la détente qui  peut être Í¨ĄĆÄ©`Ćú¨Ą ÷^uĆÆĖÆĆ©ýĄ
ludiques de team-building.  

Pour vos réunions ou évènements 
confidentiels, le Château de Santenay vous 
garantit sécurité et discrétion.  
 

 

Pour vos repas, nous mettons à disposition 
des traiteurs, des cuisines répondant aux 
attentes les plus exigeantes, équipés de 
commodités de haut niveau.  

 

Bien entendu, nos vins sont les invité s de 
Ć×ďĆ¨ýĄÍ¨ýĄÐ^ÓÆµ¨ýĆ^ĆÆ×Óý® 
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Capacité des salles du Château 

 

Dans un environnement calme et raffiné, les salles de réceptions du Château de Santenay ont été conçues 
pour des séminaires professionnels de haute qualité.  

Que vous soyez debout, assis, en table ronde ou en « U », nos différentes salles vous offrent un 
¨ÓĖÆú×ÓÓ¨Ð¨ÓĆĄuÄ^Í¨ďú¨ďĘĄ¨ĆĄ ©Ć¨Ó ďĄå×ďúĄ^uuď¨ÆÍÍÆúĄĖ×Ćú¨Ąý©ÐÆÓ^Æú¨Ą ÷¨ÓĆú¨åúÆý¨ê  

Pour une ambiance de travail plus intimiste  en petit groupe , les salons du Château sont à votre 
disposition . Nous ajusterons la configuration des salles en fonction de vos besoins.  

Noms des salles Surface 

 

Capacité maximale  estimative  
 

En cocktail  En banquet  En Théâtre En « U » 
 

En réunion  En classe 
 

 

La Salle 
W¸&¤¡¡^Ìº 

170m² 170 à 200 140 à 150 170 à 200 50 à 60 50 à 60 50 à 60 
 

La Salle des 
Gardes 

 

110m² 100 à 110  70 à 80 100 à 110  30 à 40 30 à 40 30 à 40 

La Cave Voûtée 110 m²  100 80 100 40 à 50 40 à 50 40 à 50 

La Galerie Vitrée  87m² 80 à 90 70 à 90  80 à 90    

Le Grand Salon  73m² 70 à 80 60 à 70 70 à 80 20 à 30 20 à 30 20 à 30 

 

 

 

 

 

 

 

L^ÍÍ¨Ą ÷3×ÓÓ¨ďú 
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Un  

Un équipement moderne 

 

PÓĄÐ×lÆÍÆ¨úĄu×Óµ×úĆ^lÍ¨Ą¨ýĆĄÐÆýĄdĄĖ×Ćú¨Ą Æýå×ýÆĆÆ×Ó|Ą^ÆÓýÆĄïď¨ĄĆ×ďĆĄÍ÷©ïďÆå¨Ð¨ÓĆĄÓ©u¨ýý^Æú¨ĄÍ×úýĄ ÷ďÓ¨Ą
journée de travail  : 

 

h Wifi (fibre en haut débit ) 
h Vidéoprojecteur s 
h Ecrans 
h Paperboard (plusieurs à disposition)  
h Pupitre avec micro intégré  
h Plusieurs micro s sans fil 
h Sonorisation  
h Eau minérale et café à disposition 

 

Selon vos besoins nous pouvons ajouter du matériel de télévision et de sonorisation  pour un rendu optimal 
de la qualité de vos présentations, grâce à nos partenaires techniques.  

 

 

 

 

 

Cave Voûtée (suggestion de présentation) 
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Location des salles seules 

 

Nous mettons à votre disposition plusieurs espaces adaptés à vos besoins. Les tarifs ci- dessous 
ý÷¨ÓĆ¨Ó ¨ÓĆĄÄ×úýĄĆ^Ę¨ýĄ¨ĆĄu×Ðåú¨ÓÓ¨ÓĆĄÍ^ĄÐÆý¨ĄdĄ Æýå×ýÆĆÆ×ÓĄ ďĄÐ^Ć©úÆ¨ÍĄÆÓµ×úÐ^ĆÆïď¨êĄN^úÆµýĄÆ ¨ÓĆÆïď¨ýĄ
pour la location à la demi - journée ou la journée complèt e.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                          

Les espaces Surface totale 
TARIFS HT 

Journée ou ½ 
journée  

 

4>zz^ĥW¸&¤¡¡^Ìºĥ¬¦ÂÔĥ}Ë­Tĥĥ
Salle des Gardes (110 m²) et 

Galerie Vitrée (87 m²)  
367 m² čĄāğğĄ0 

Salle des Gardes (110 m²) et 
Galerie Vitrée (87 m²)  

 

187 m² 1 ºğğĄ0 

Salle des Gardes 110 m² ÝĄĈğğĄ0 

La Cave Voûtée  110 m²  ÝĄčğğĄ0 

Le Grand Salon 73 m² ā·ğĄ0 
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Forfait vins au choix  

 

 

;¨ýĄÐÆÍÍ©ýÆÐ¨ýĄåú×å×ý©ýĄý×ÓĆĄýďýu¨åĆÆlÍ¨ýĄ ÷©Ė×Íď¨úĄý¨Í×ÓĄÓ×ýĄ Æýå×ÓÆlÆÍÆĆ©ý. Le choix des vins sera ajusté selon les 
menus traiteur choisis.  

 

 

                                              

 

« Initiation  » 
8Ùĥ55!  /  personne  ¬À¯ÀÂÙĥ&5­ 
1 bouteille pour 5 personnes  

¶ Mercurey « Le Closeau » 
blanc 2018 

¶ Mercurey « Les 
Cheneaults » rouge 2018 

¶ Mercurey 1er Cru « Les 
Puillets » rouge 2017 

 
 
 

« Découverte  » 
15 Ù  TTC  / personne  ¬¦Ê¯hÔÙĥ&5­ 

1 bouteille pour 5 personnes 

¶ Saint Aubin « En 
Vesveau » blanc 2018 

¶ Mercurey 1er Cru « Les 
Champs Martin  » 2017 

¶ Aloxe-Corton « Les 
Brunettes et Planchots » 
rouge 2017 

« Prestige » 
20 Ùĥ55!  /   personne  ¬¦À¯ÀÂÙĥ&5­ 

1 bouteille pour 5 personnes  

¶ Santenay 1er Cru «La 
Comme» Blanc 2017 

¶ Beaune 1er cru « Montée 
Rouge » 2017 

¶ Gevrey-Chambertin 
2016 
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